Restauration scolaire de Gesté

Menu de "La table enchantée"- AVRIL 2024
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FERIE ¥ Estouffade de booeuf fﬁ‘f? Tortilla tomates,poivrons = .
—~ %] Brgndade de poissons
= i )
@ Pomme de terre vapeure Salade () Salade
yaourt aux fruits Fromage individuel m Fromage blanc bio aux fruits
Eclair chocolat
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&7 Salade chou et lardons

@ Parmentier de beeuf
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Petit suisse
Compote
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() Légumes a la croque sauce
cocktail
Cassoulet saucisses  %#
Haricots blanc
Kiri
Fruit
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¥ saucisson ail et cervelas

Filet de lieu moutarde
Gratin d'épinard bio =3
Flan caramel
Fruit

Menu établi sous réserve de modifications
en cas de souci d'approvisionnement ou de maturité.
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